Nr
ACEBUCHE

BAEZA



ESTACA

Nuestro Dry Martini
Tartaleta de crema de anchoas y tapenade
Huevo de codorniz con migas de ochio
Manitas de cerdo

M=
Hinojo - Eneldo - Leche de almendra
M-
Quisquilla - Cornezuelo - Vinagre de PX
M-
Foie mi-cuit - Oloroso - Confitura
e
Bullabesa - Fino - Azafran
M=
Cordero segurefio
M-
Acebuche
M=

Chocolate - AOVE - Piflones

60 €

IVA incluido
Servicio de pan y agua sin gas incluido / Bebida no incluida

En caso de alergia o intolerancia podemos adaptar nuestro menu / El mend puede sufrir
modificaciones segun temporada.



OLIVO

Nuestro Dry Martini
Tartaleta de crema de anchoas y tapenade
Huevo de codorniz con migas de ochio
Codorniz con caviar de Riofrio
Manitas de cerdo
N
Hinojo - Eneldo - Leche de almendras

M=
Sopa de Cebolla - Trufa
M-
Foie mi-cuit - Oloroso - Confitura
M-
Bullabesa - Fino - Azafrdn
M-
Trucha de Cazorla - Wellington
M=
Cordero segurefio
M=
Andrajos
M-
Queso azul - Nueces - Romero
M-
Acebuche
M-

Chocolate - AOVE - Piflones

712 €

IVA incluido
Servicio de pan y agua sin gas incluido / Bebida no incluida
En caso de alergia o intolerancia podemos adaptar nuestro menu / El mend puede sufrir
modificaciones segun temporada



ENTRANTES

Paté en crolte
ne€

M

Trucha de Cazorla

Marinada al vermouth
14 €

M=

Tataki de magret de pato al Jerez
17 €
M-

Tiradito de atun rojo

Con maiz frito y cilantro
19€

M-

Foie mi-cuit casero
22 €



PLATOS

Trucha de Cazorla

Wellington
21€

M-

Carrillera de atun rojo
21€

A

Magret de pato
22 €

Me

Conejo ala royal
22 €

M-

Ravioli de bogavante
24 €

A

Cochinillo
24 €

M-

Ternera
26 €

M-

Cordero segurefio
28 €



POSTRES

Queso azul
en panna cotta con nueces y helado de miel y romero

6€
M-

Acebuche
6€
e

Chocolate

AOVE y pifilones

6€

IVA incluido
Servicio de pan 4 €

En caso de alergia o intolerancia consulte con nuestro personal



