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ESTACA

Nuestro Dry Martini
Huevo de codorniz con migas de ochio

Manitas de cerdo

M-
Acelga - Aceituna de Cornezuelo
M-
Patata - Cecina - Bordalesa
M-
Foie mi-cuit - Oloroso - Confitura
M-
Bullabesa - Fino - Azalran
M-
Cordero segureno
M-
Acebuche
M-

Chocolate - AOVE - Pinones

o8 €

Armonia de vinos 40 €

IVA incluido
Servicio de pan y agua sin gas incluido / Bebida no incluida

En caso de alergia o intolerancia podemos adaptar nuestro ment



OLIVO

Nuestro Dry Martini

Huevo de codorniz con migas de ochio
Codorniz con caviar de Riolrio
Manitas de cerdo
M-

Berros - Faiselle

M-
Acelga - Aceiluna de Cornezuelo
M-
Patata - Cecina - Bordalesa
M-
Foie mi-cuit - Oloroso - Confitura
M-
Bullabesa - Fino - Azalfran
M-
Trucha de Cazorla - Wellington
M-
Cordero segureno
M-
Queso azul - Nueces - Romero
M-
Acebuche
e

Chocolate - AOVE - Pifiones

69 C

Armonia de vinos 50 €

IVA incluido
Servicio de pan y agua sin gas incluido / Bebida no incluida
En caso de alergia o intolerancia podemos adaptar nuestro ment



ENTRANTES

Foie mi-cuit casero
22 €
Sk
Gnocchi
Con salsa bordelesa y cecina de ciervo
17 €
Sk
Huevo a baja temperatura
Con migas de pan
15 C
FoR
Trucha de Cazorla marinada
Con ajo blanco y vermut
14 €
M-
Atan rojo
Con maiz frito y cilantro

20 C



PLATOS

Trucha de Cazorla
Wellington
21 €

b
Bacalao
Con acelga
22 C
b
Carrillera de atun rojo
21C€
M-

Magret de pato
Con cereza y remolacha
21C
b
Cordero segureno
28 €
b
Solomillo de ternera

24 C



POSTRES

Queso azul
en panna cotta con nueces y helado de miel y romero

6C
M-

Acebuche

mermelada de AOVE y ganache de pistacho

7€
31

Chocolate

AOVE y pinones
6 C

IVA incluido
Servicio de pan 4 €

En caso de alergia o intolerancia consulte con nuestro personal



